3.PRO COOK

Mobilne stanowiska do gotowania COOK I-flex i COOK classic



PRO COOK

Odkryj koncepcje ,FLEXILIGENCE”: inteligentne funkcje produktu
zapewniaja szerokie pole dziatania.
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Szybko, o kazdej porze, w kazdym miejscu i zawsze na Swie-
z0: to narzedzie gastronomii mobilnej stanowi interesujaca
mozliwos¢ zwiekszenia obrotdw. Stacje do gotowania syste-
mu B.PRO COOK umozliwiajg wdrazanie nowych koncepcii
gastronomii i rozszerzanie istniejgcych ofert. Gotowanie odby-
wa sie w obecnosci gosci dzieki inteligentnemu rozwigzaniu
zapewniajgcemu szerokie pole dziatania.

Koncepcja ,Flexiligence” w zakresie wykorzystania idei
Idealne rozwigzanie dla Twojego pomystu na biznes:
System B.PRO COOK oferuje konfiguracje dostosowane do
wielkosci, klasy wydajnosci i wyposazenia.

Koncepcja ,,Flexiligence” w zakresie wykorzystania przestrzeni
Dowolnos¢ wyboru miejsca: System B.PRO COOK taczy
w sobie urzadzenia do gotowania i wycigg kuchenny.

Koncepcja ,Flexiligence” w zakresie wykorzystania czasu
Zmiana oferty dan od rana do wieczora i jej ciagte uaktualnianie:
System B.PRO COOK umoZzliwia dokonywanie modyfikacji

wyposazenia w zaleznosci od potrzeb i bez szczegdlnego wysitku.

B.PRO

Koncepcja ,,Flexiligence” w zakresie projektowania

Aby nadac¢ otoczeniu harmonie: System B.PRO COOK daje uzyt-
kownikom mozliwos¢ dowolnego dostosowania pod katem
materiatu i kolorystyki.

Koncepcija ,,Flexiligence” w zakresie organizacji pracy
Utatwienia pracy: Dzieki starannie przemyslanej ergonomii,
racjonalnemu rozplanowaniu powierzchni i praktycznym akce-
soriom system B.PRO COOK zwigksza wydajnos¢ pracy.

Koncepcja ,Flexiligence” w zakresie czyszczenia
Minimalny wysitek zwigzany z czyszczeniem: System

B.PRO COOK cechuje sie powierzchniami utatwiajgcymi
zachowanie higieny i tatwo dostepnymi elementami, nadaja-
cymi sie do mycia w zmywarce, ktére mozna wyjmowac bez
uzycia jakichkolwiek narzedzi.

Koncepcja ,,Flexiligence” w zakresie mobilnosci
Dzisiaj tu, jutro tam: Dobrze, ze system B.PRO COOK moze
zawsze podazac za Toba.
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System B.PRO COOK - poréwnanie: porownanie: sprawdz,

ktéra seria modeli najlepiej pasuje do Twojej koncepciji.

B.PRO COOK classic

Zalecany zakres uzytkowania

Wydajnosé

Asortyment positkdw

Mobilnos¢ i zakres
stosowania

Od sredniej po wysoka, do uzytku przez caty dzien
oraz serwowania positkdw w godzinach szczytu

Staly asortyment potraw w ciagu
dnia lub zmienny w ciggu tygodnia

Mobilna stacja do gotowania, przeznaczona do umiejscowie-

nia w dowolnym miejscu pomieszczenia, wykorzystywana
gtéwnie w sposob stacjonarny

Urzadzenia do gotowania

Strefa gotowania

Liczba
stacji do gotowania

Akcesoria do goto-
wania

Wersja
Przytacze
Masa

Opcje

montazu

Blat roboczy

Konstrukcja dolna

Materiat

Wymienne, wysokowydajne, stotowe urzadzenia do gotowania

Obstuguije 2, 3 lub 4 stotowe urzgdzenia do gotowania
BC classic 2.1, 3.1, 4.1

Duzy wybdr: 13 réznych stotowych urzgdzen do gotowania
o réznej mocy i wielkosci, przeznaczonych do wkfadania i
podtaczania do gniazd urzadzen

400V /16 -63 A
ok. 195-225 kg (bez stotowych urzadzen do gotowania)

e Na kotkach
e Stacjonarna na regulowanych nézkach

Pochtaniacz: duzo miejsca na przyrzadzanie

i wydawanie potraw

Strefa gotowania: zaréwno po lewej jak i po prawej stronie
duzo miejsca do odstawiania potraw i akcesoridw kuchennych

® jako przestrzen uzytkowa z pdtkami dolnymi

e do wspdtpracy z mobilng chtodziarka podblatowa

¢ do przechowywania cieptych potraw w termosie typu
B.PROTHERM

Pochtaniacz, blaty robocze i konstrukcja dolna
wykonane w catosci ze stali szlachetngj

Technologia ION TEC filtruje dym
i przedtuza trwatos¢ wegla aktywowanego.

B.PRO COOK I-flex

Od matej po srednig, do uzytku przez caty dzien

Staty lub zmienny
asortyment potraw w ciggu dnia

Mobilna, kompaktowa stacja do gotowania o niewielkiej ma-
sie, réwniez do stosowania poza obiektem badz cateringu

Zintegrowana ptyta indukcyjna

Posiada 1, 2 lub 3 ptyty indukcyjne
BC I-flex 1 (230 V), 2, 3

tatwe umieszczanie akcesoriow kuchennych wspdtpracuja-
cych z urzadzeniami indukcyjnymi na ptycie indukcyjnej

230V /16 A1400V /16 A
ok. 130 - 150 kg

* Na kotkach

* Mobilna (poza obiektem) — wariant to-go
e Stacjonarna na regulowanych nézkach
® Do zabudowy — wariant built-in

Pochtaniacz: duzo miejsca na przyrzadzanie

i wydawanie potraw

¢ do skfadowania i przechowywania akcesoriéw kuchennych
® i/lub z blokiem szuflad

Pochtaniacz i blaty robocze ze stali szlachetnej, konstrukcija
dolna z ocynkowanej, lakierowanej proszkowo cienkiej blachy

2
1 Na etapach filtracji wstepnej odseparowywane sg wigksze czasteczki, m.in.
ttuszcz.
2 Przeptywajgce przez jonizator czasteczki sg tadowane dodatnio dzieki elektrosta- 3
tycznemu polu napiecia. Ponadto tlen przeksztatca sie w wysoce reaktywny ozon.
3 Na etapie kolektora dodatnio natadowane czasteczki przywieraja do ujemnie
natadowanych ptytek i w ten sposdéb sa osadzane (zwtaszcza aerozole). 4
4 W procesie utleniania ozon rozktada nieprzyjemne zapachy i dym. 5
5 Nieodseparowane czgsteczki przywierajgce do wegla aktywnego reaguja z
pozostatoscig ozonu. Wegiel aktywny jest w ten sposob czyszczony, co znacznie
6

zwigksza jego zywotnosc.

6 Tlen, dwutlenek wegla i woda sg uwalniane do srodowiska jako produkt koricowy.

B.PRO



COOK [-lex

Kompaktowe, wydajne urzadzenie: stacja do gotowania o wielu mozliwosciach.

Urzadzenie B.PRO COOK I-flex oferuje szeroki zakres
zastosowan dzigki wydajnym zintegrowanym urzgdzeniom
indukcyjnym, tj. maks. trzem ptytom. Akcesoria kuchenne
w réznych wersjach mozna z tatwoscig umieszcza¢ w od-
powiednich miejscach i szybko wymieniac.

Asortyment potraw, ktére mozna przygotowywac w ciggu
minuty od poczatku do korica przed oczyma klienta, jest
tak szeroki, jak wybodr sprzetu do gotowania.

Dzieki kompaktowym wymiarom i zintegrowanemu oka-
powi kuchennemu z wyciggiem stacje te mozna dobrze
wkomponowaé nawet w ograniczong ilos¢ miejsca.

W mobilnej wersji ,to go” urzadzenie B.PRO COOK I-flex
nadaje sie rowniez idealnie do cateringu i stosowania poza
obiektem firmy.
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Uktad sterowania B.PRO CONTROL

Wytacznik gtéwny, oswietlenie i uktad wycig-
gowy mogag byc¢ sterowane za pomoca przyci-
skow. Termin wymiany filtra wskazywany jest
na wyswietlaczu cyfrowym. W tym miejscu

mozna dokonywac takich ustawien, jak jezyk,
szybki start i czestotliwos¢ czyszczenia.

f-J

Oswietlenie jako wyposazenie standardowe
Ponad ptyta indukcyjna znajduje sie stan-
dardowa listwa oswietleniowa LED, ktora

w sposob optymalny oswietla te ptyte.

Most taczacy z gosciem

Dzieki wyjatkowo niewielkiej szerokosci
pochtaniacz nie przeszkadza w podgladaniu
procesu gotowania. Jego czes¢ gorna moze
by¢ uzywana zaréwno w charakterze miejsca
na sktadniki, jak i do wydawania positkdw.
Opcjonalny reling dodatkowo zabezpiecza
przedmioty odktadane w tym miejscu.

tatwa obstuga

Kazda ptyta indukcyjna sktada sie z 2 stref
gotowania, ktérymi mozna sterowac oddzielnie
za pomocg pokretet. Na zyczenie klienta obie
strefy gotowania moga by¢ réwniez taczone
ze soba. Na wyswietlaczu wskazywane sa
poszczegodlne poziomy mocy.

Standardowa przestrzen uzytkowa
Konstrukcja dolna jest podzielona na potki
wyposazone W katowniki mocujgce i ptyte
podtogowa. W tym miejscu mozna przecho-
wywac sprzet do gotowania w gotowosci do
szybkiego uzycia.

Prawidtowa pozycja gwarantuje
bezpieczenstwo

Prostokatne ptyty grillowe i piekarniki utrzy-
mywane sg w prawidtowej pozycji w strefie
gotowania za pomoca magnesow usytuowa-
nych pod uchwytem. Niemniej jednak mozna
je wyjmowac bez trudu.

L

Szuflady na dodatkowe wyposazenie

W opcjonalnym bloku szuflad wyposazonym
w dwa elementy wysuwane mozna przechowy-
wac pojemniki GN z wstepnie przygotowanymi
sktadnikami. Wsuwane dodatkowo ptyty eutek-
tyczne utrzymuijg artykuty spozywcze w stanie
schtodzonym, jesli zachodzi taka potrzeba.

Praktyczna ostona higieniczna
Standardowa ostona higieniczna wykonana ze
szkfa bezpiecznego ESG moze byc¢ sktada-
na, dzieki czemu czyszczenie nie nastrecza
trudnosci.

katwos¢ czyszczenia filtrow

Skrzynki na filtry zawierajgce filtr ttuszczu

i metalowy filtr siatkowy mozna wyjmowac bez
uzycia narzedzi i my¢ w zmywarce. Ttuszcz
mozna odprowadzac przez korek spustowy.

B.PRO



Wydajna i przestronna: stacja do gotowania o maksymalnej wydajnosci.

Urzadzenie B.PRO COOK classic jest jednym ze spraw-
dzonych rozwigzan w zakresie gotowania w obecnosci
klienta. Stacje do gotowania wyposazane w dwa do
czterech wysokowydajnych stotowych urzadzen do
gotowania nadajg sie do codziennego, ciggtego uzytku,
jak réwniez do pracy w godzinach szczytu.

Dzieki modutowej architekturze i szerokiemu wachla-
rzowi technik gotowania mozna zmienia¢ asortyment
positkéw z dnia na dzien. Tym samym wdrazanie no-
wych trenddw gastronomicznych staje sie fatwe.

v

Zintegrowany pochtaniacz skutecznie filtruje ttuszcz

i zapachy oraz zapewnia czyste powietrze w strefie B.PRO COOK classic 4.1
przeznaczonej dla gosci. Obszerne blaty robocze Widok od strony obstugi, z opcjonalnym relingiem,
i przestrzenie uzytkowe, jak rowniez odpowiednio mobilng pdtka i licznymi akcesoriami

dobrane akcesoria optymalizujg organizacje pracy oraz
utatwiajg i przyspieszaja przygotowywanie potraw.

x

¥ B

i
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llustracja z akcesoriami
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B.PRO CONTROL - prostota i przejrzystosé
Elektroniczny uktad sterowania wyposazo-

ny w intuicyjne symbole czyni obstuge stacii
dziecinnie prosta. Sygnalizator wymiany filtra
automatycznie przypomina o koniecznosci
jego wymiany lub oczyszczenia.

Wigksza powierzchnia robocza

Po prawej i lewej stronie wneki znajduje sie
mnostwo miejsca na odstawianie, aranzacje
i odktadanie potraw.

Przebudowa w mgnieniu oka

Pdtke na urzagdzenia do gotowania mozna
tatwo wyjac, aby np. umiesci¢ na niej urza-
dzenie stacjonarne.

Punkty swietlne

Zaréwki LED zintegrowane w jednej ptasz-
czyznie z blatem roboczym oswietlajg go

optymalnie w catosci i prezentuja potrawy
w odpowiednim Swietle.

Wiecej przestrzeni: rama wielofunkcyjna
Rama wielofunkcyjna zapewnia dodatkowe
miejsce do odstawiania i przechowywania
potraw. Wystarczy zawiesi¢ pojemnik GN
lub wiozy¢ szklang potke, aby zwigkszyc
powierzchnie blatu roboczego.

Uniwersalne szyny GN

Wszystko, co jest do schowania bezposred-
nio pod urzgdzeniami do gotowania, mozna
wsung¢é w tym miejscu. Artykuty spozywcze
lub przybory kuchenne mozna umiesci¢ w
pojemnikach GN 1/1 o dowolnej gtebokosci.

Obszerna pétka

Zabezpieczona relingiem powierzchnia
pochtaniacza umozliwia prezentowanie, deko-
rowanie i wydawanie potraw.

————

Idealna ochrona

Ostona higieniczna na catej powierzchni
zapewnia najlepsza higiene. Do czyszczenia
mozna jg W tatwy sposéb ztozyé.

Szybka i fatwa wymiana filtrow

Filtry tluszczu ze zintegrowang wanienka na
ttuszcz mozna tatwo wyjmowac i my¢ w zmy-
warce bez koniecznosci uzycia jakichkolwiek
narzedzi.

B.PRO



Szybciej, cieplej, lepie;j!
Urzadzenie B.PRO COOK classic prezentuje optymalne osiagi.

8

Dzieki niezawodnej technologii i wysokiej wydajnosci klasycz-
ne stotowe urzadzenia do gotowania systemu B.PRO COOK
sprawdzity sie w praktyce w mozliwie najwyzszym stopniu.
Cechuja sie one wysoka jakoscig i funkcjonalnym designem,
gwarantujgcymi prostote, bezpieczenstwo, higiene i maksy-
malng wydajnos¢ obstugi.

Ptyty i woki indukcyjne

Zaleznie od wymagan dostepne sa ptyty indukcyjne 1-strefowe,
2-strefowe i petnopowierzchniowe badz woki indukcyjne — wydajne,
niezawodne, trwate i niezwykle szybkie.

-

Ptyta Ceran® Plyta grzewcza
z 2 strefami gotowania, regulo- o duzej powierzchni
wanymi oddzielnie. podgrzewania.

Element wielofunkcyjny BC ME

zapewnia przestrzen uzytkowa do przyboréw
kuchennych i sktadnikéw, dodatkowy blat
roboczy oraz pomaga w przyrzgdzaniu potraw.

B.PRO

W ogolnej liczbie 13 réznych modeli mozna znalez¢ wszyst-
ko, czego potrzebuja profesjonalni kucharze: od urzgdzen do
gotowania makaronu poprzez woki indukcyjne i ptyty grillowe
po frytownice. Dzigki kompaktowym wymiarom i gtebokosci
wynoszacej jedynie 62 cm stotowe urzadzenia do gotowania
wspotpracuja rowniez ze standardowymi blatami roboczymi
w réznych kombinacjach zestawianych wedtug potrzeb.

V7 e
4
4

-
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Urzadzenie do gotowania Bemary

makaronu do utrzymywania potraw w stanie
do energooszczednego go- cieptym i prezentacji potraw
towania i gotowania na parze w pojemnikach GN.

w koszach do makaronu lub
wktadach do gotowania GN.




Tercet systemu gotowania w obecnosci klienta do
pokazéw sztuki kulinarnej dla smakoszy:
Wok indukeyjny, ryflowana ptyta grillowa i urzadzenie do
gotowania makaronu.

Frytownica Opiekacz grillowy

z wychylnym elementem mozna uzywac opcjonalnie
grzewczym i nieogrzewang strefg do duszenia, grillowania lub
zimna na dnie komory. gotowania.

Ptyty grillowe

Jest gladka badz ryflowana — dzieki bezspoinowemu zespawaniu, ptyta utrzy-
muje pozgdana réwnomierng temperature. Nadmiar ttuszczu laduje w sporych
rozmiaréw misce ociekowej. W przypadku ptyty grillowej o podwadjnej szerokosci
oddzielnie regulowane strefy grzewcze zwiekszaja wydajnos¢ po ich potaczeniu.

B.PRO COOK classic:
Innowacyjna technika, ktora zaspokoi wszelkie gusta.

B.PRO
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B.PRO COOK I-flex 1

e Smukly pochtaniacz ze stali szlachetnej zapewnia optymalng widocznos¢ i powierzchnie uzytkowa
® Zintegrowana na state ptyta indukcyjna z 2 strefami gotowania
¢ B.PRO Control: elektroniczny ukfad sterowania pochtaniaczem i ptyta indukcyjna

e Ostona higieniczna wykonana ze szkta bezpiecznego ESG, $ciagana w dét do poziomu ostony od strony klienta, otwierana

* Odwietlenie LED usytuowane ponad strefg gotowania

® Przestrzen uzytkowa z prowadnica szynowa zabudowana w konstrukcji dolnej, np. do przechowywania akcesoridw kuchennych

¢ Konstrukcja dolna lakierowana proszkowo w kolorze szarym drogowym B RAL 7043

llustracja

B.PRO COOK I-flex 1
BC I-flex 1

B.PRO COOK I-flex 1 to go
BC I-flex1 to go

—
.

Model

BC I-flex 1

ze zintegrowang ptyta indukcyjna
(2 strefy gotowania) usytuowana
w lewej czesci strony obstugi (na
zadanie rowniez w prawej czesci)

Kotka jezdne @ 75 mm,
4 podwodjne kétka skretne,
w tym 2 z hamulcem

BC I-flex 1 to go

ze zintegrowana ptyta indukcyjna
(2 strefy gotowania) usytuowana
w lewej czesci strony obstugi (na
zadanie rowniez w prawej czesci)

Kotka jezdne ze stali szlachetnej
2125 mm,

4 kotka skretne, w tym 2 z hamul-
cem,

narozniki ochronne, uchwyt do
pchania

B.PRO COOK I-flex 1 built-in

BC I-flex 1 built-in

10

B.PRO

BC I-flex 1 built-in

ze zintegrowana ptyta indukcyjna
(2 strefy gotowania) usytuowana
w lewej czesci strony obstugi (na
zadanie rowniez w prawej czesci)

Regulowane nézki ze stali
szlachetnej,

4-stronne ostony cokotowe ze stali
szlachetnej, zestaw oston ze stali
szlachetnej od strony obstugi

Wymiary (szer. x gt. x wys.)
Masa

Wymiary zewnetrzne:
925 x 678 x 1306 mm

Wysokos¢ konstrukciji dolnej:
900 mm

Powierzchnia uzytkowa strefy
gotowania:

2x GN 1/1, w tym 1x GN 1/1
podgrzewanie

Masa wtasna: ok. 130 kg
Maks. fadownosc: 60 kg

Wymiary zewnetrzne:
1020 x 746 x 1366 mm

Wysokos$é konstrukciji dolnej:
960 mm

Powierzchnia uzytkowa strefy
gotowania:

2x GN 1/1, w tym 1x GN 1/1
podgrzewanie

Masa wtasna: ok. 130 kg
Maks. fadownosc: 60 kg

Wymiary zewnetrzne:
925 x 678 x 1306 mm

Wysokos$é konstrukciji dolnej:
900 mm

Powierzchnia uzytkowa strefy
gotowania:

2x GN 1/1, w tym 1x GN 1/1
podgrzewanie

Masa wtasna: ok. 130 kg
Maks. fadownosc: 60 kg

Przytacze elektryczne  Nrart.

(model podstawowy)
220-240V, 575 025
50/60 Hz,
1N PE, 3,4 kW (384 400)
230V, wtyk z zesty-
kiem ochronnym
220-240V, 575 064
50/60 Hz,
1N PE, 3,4 kW (384 400)
230V, wtyk z zesty-
kiem ochronnym
220-240V, 575 026
50/60 Hz,
1N PE, 3,4 kW (384 401)

230V, wtyk z zesty-
kiem ochronnym




B.PRO COOK I-flex 2

e Smukly pochtaniacz ze stali szlachetnej zapewnia optymalng widocznos$¢ i powierzchnie uzytkowa

* Dwie zintegrowane na state ptyty indukcyjne z 4 strefami gotowania

¢ B.PRO Control: elektroniczny uktad sterowania pochtaniaczem i ptytami indukcyjnymi

e Ostona higieniczna wykonana ze szkta bezpiecznego ESG, $ciagana w dét do poziomu ostony od strony klienta, otwierana

* Odwietlenie LED usytuowane ponad strefg gotowania

® Przestrzen uzytkowa z prowadnica szynowa zabudowana w konstrukcji dolnej, np. do przechowywania akcesoridw kuchennych
¢ Konstrukcja dolna lakierowana proszkowo w kolorze szarym drogowym B RAL 7043

llustracja Model Wymiary (szer. x gf. x wys.) Przytacze elektryczne  Nrart.
Masa (model podstawowy)

B.PRO COOK I-flex 2

BC I-flex 2 BC I-flex 2 Wymiary zewnetrzne: 400V, 50/60 Hz, 575013
z dwoma zintegrowanymi ptytami 925 x 678 x 1306 mm 3N PE, 6,4 KW
indukcyjnymi (4 strefy gotowania) (384 396)
Wysokos¢ konstrukcji dolnej:  Wtyk CEE 16 A
Koétka jezdne o 75 mm, 900 mm
4 podwojne kotka skretne,
w tym 2 z hamulcem Powierzchnia uzytkowa strefy
gotowania:
maks. 2x GN 1/1
Masa wiasna: ok. 130 kg
BC I-flex 2 Maks. tadownosc: 60 kg 575 014
jw., dodatkowo
z relingiem i filtrem elektrostatycznym (384 396)
ION TEC
B.PRO COOK I-flex 2 to go
BC I-flex 2 to go BC I-flex 2 to go Wymiary zewnetrzne: 400V, 50/60 Hz, 575 015
z dwoma zintegrowanymi ptytami 1020 x 746 x 1366 mm 3N PE, 6,4 kW
indukcyjnymi (4 strefy gotowania) (384 396)
[ ——— Wysokos$¢ konstrukcji dolnej: ~ Wtyk CEE 16 A
Kétka jezdne ze stali szlachetnej 960 mm
| 2125 mm,
= 4 kétka skretne, Powierzchnia uzytkowa strefy
w tym 2 z hamulcem, gotowania:
narozniki ochronne, uchwyt do maks. 2x GN 1/1
pchania
Masa witasna: ok. 130 kg
BC I-flex 2 to go Maks. tadownosc: 60 kg 575 016
jw., dodatkowo
z relingiem i filtrem elektrostatycznym (384 396)
ION TEC

B.PRO COOK I-flex 2 built-in

BC I-flex 2 built-in BC I-flex 2 built-in Wymiary zewnetrzne: 400V, 50/60 Hz, 575 021
z dwoma zintegrowanymi ptytami 925 x 678 x 1306 mm 3N PE, 6,4 kW
indukcyjnymi (4 strefy gotowania) (384 398)
Wysokos$¢ konstrukcji dolnej:  Wtyk CEE 16 A
Regulowane nézki ze stali 900 mm

szlachetnej,

4-stronne ostony cokotowe ze stali Powierzchnia uzytkowa strefy
szlachetnej, zestaw oston ze stali  gotowania:

szlachetnej od strony obstugi maks. 2x GN 1/1

Masa wtasna: ok. 130 kg

BC I-flex 2 built-in Maks. fadownos¢: 60 kg 575 022
jw., dodatkowo

z relingiem i filtrem elektrostatycznym (384 398)
ION TEC

B.PRO 11



B.PRO COOK I-flex 3

e Smukly pochtaniacz ze stali szlachetnej zapewnia optymalng widocznos¢ i powierzchnie uzytkowa
® Zintegrowana na state ptyta indukcyjna z 6 strefami gotowania
¢ B.PRO Control: elektroniczny ukfad sterowania pochtaniaczem i ptytami indukcyjnymi

e Ostona higieniczna wykonana ze szkta bezpiecznego ESG, $ciagana w dét do poziomu ostony od strony klienta, otwierana

* Odwietlenie LED usytuowane ponad strefg gotowania

® Przestrzen uzytkowa z prowadnicg szynowa zabudowana w konstrukciji dolnej, np. do przechowywania akcesoriow kuchennych

¢ Konstrukcja dolna lakierowana proszkowo w kolorze szarym drogowym B RAL 7043

llustracja

B.PRO COOK I-flex 3
BC I-flex 3

B.PRO COOK I-flex 3 to go

BC I-flex 3 to go

T—y

Model

BC I-flex 3
z trzema zintegrowanymi ptytami
indukcyjnymi (6 stref gotowania)

Koétka jezdne o 75 mm,
4 podwojne kotka skretne,
w tym 2 z hamulcem

BC I-flex 3
jw., dodatkowo

z relingiem i filtrem elektrostatycznym

ION TEC

BC I-flex 3 to go
z trzema zintegrowanymi ptytami
indukcyjnymi (6 stref gotowania)

Kétka jezdne ze stali szlachetnej
2125 mm,

4 kétka skretne, w tym 2 z
hamulcem,

narozniki ochronne, uchwyt do
pchania

BC I-flex 3 to go
jw., dodatkowo z relingiem i filtrem
elektrostatycznym ION TEC

B.PRO COOK I-flex 3 built-in
BC I-flex 3 built-in

12

B.PRO

BC I-flex 3 built-in
z trzema zintegrowanymi ptytami
indukcyjnymi (6 stref gotowania)

Regulowane nézki ze stali
szlachetnej,

4-stronne ostony cokotowe ze stali

szlachetnej, zestaw oston ze stali
szlachetnej od strony obstugi

BC I-flex 3 built-in
jw., dodatkowo z relingiem i filtrem
elektrostatycznym ION TEC

Wymiary (szer. x gf. x wys.)
Masa

Wymiary zewnetrzne:
1255 x 678 x 1306 mm

Wysokos$¢ konstrukgiji dolnej:
900 mm

Powierzchnia uzytkowa strefy
gotowania:
maks. 3x GN 1/1

Masa witasna: ok. 150 kg
Maks. tadownos¢: 85 kg

Wymiary zewnetrzne:
1350 x 746 x 1366 mm

Wysokos$¢ konstrukcji dolnej:
960 mm

Powierzchnia uzytkowa strefy
gotowania:
maks. 3x GN 1/1

Masa wtasna: ok. 150 kg
Maks. tfadownosc: 85 kg

Wymiary zewnetrzne:
1255 x 678 x 1306 mm

Wysokos¢ konstrukcji doinej:
900 mm

Powierzchnia uzytkowa strefy
gotowania:
maks. 3x GN 1/1

Masa wtasna: ok. 150 kg
Maks. fadownos$c: 85 kg

Przytacze elektryczne

400V, 50/60 Hz,
3N PE, 9,4 kW

Wtyk CEE 16 A

400V, 50/60 Hz,
3N PE, 9,4 KW

Wityk CEE 16 A

400V, 50/60 Hz,
3N PE, 9,4 KW

Wiyk CEE 16 A

Nr art.
(model podstawowy)

575 017

(384 397)

575018

(384 397)

575 019

(384 397)

575 020

(384 397)

575 023

(384 399)

575 024

(384 399)



Opcjonalne wyposazenie urzadzenia B.PRO COOK I-flex

¢ “Okfadziny, pdtki do odstawiania naczyn, talerze i Slizgi do tac z resopalu o identycznym kolorze/dekorze,
pokryte warstwa laminatu Resopal w kolorach palety ,,Colours” lub ,Woods”

llustracja

Kolor korpusu

Front pokryty
laminatem Resopal

ION TEC

Dodatkowe gniazdo

wtykowe

Reling

k=

Blok szuflad

Slizg do tac z rurki okragtej

Slizg do talerzy gtadki

K

Nazwa

Kolor korpusu w kolorach B.PRO (patrz strona 28)
zamiast szarego drogowego B RAL 7043

Kolor frontu Lakierowane proszkowo w kolorach palety
B.PRO (patrz strona 28) zamiast szarego dro-

gowego B RAL 7043

Pokryte laminatem Resopal

Filtr elektrostatyczny ION TEC

Stosowany w celu poprawy filtracji i redukcji
czgsteczek zapachowych i dymu,

wydtuza trwatos¢ filtrow z weglem aktywnym

Przygotowanie pod system filtracji elektrostatycznej ION TEC
BC I-flex jest przygotowany od strony urzadzenia do montazu w razie potrzeby
filtra ION TEC.

Do wyboru: ptyta od strony obstugi z lewej lub prawej strony

Dodatkowe gniazdo wtykowe, jednofazowe, umieszczone po stronie obstugi
ponizej ptyty indukcyjnej (wariant krajowy)

Reling

ze stali szlachetnej, rurka okrggta, od strony klienta i czotowej, wysokos$¢ 50 mm

Blok szuflad

Do modeli

wszystkie BC [-flex

wszystkie BC I-flex 1, 2, z wyjat-
kiem wersji built-in

wszystkie BC I-flex 3,
z wyjgtkiem wersji built-in

wszystkie BC I-flex 1, 2, z wyjat-
kiem wersji built-in

wszystkie BC I-flex 3,
Z wyjgtkiem wersji built-in

wszystkie BC [-flex

wszystkie BC I-flex

BC I-flex 1

BC I-flex 2

BC I-flex 1, 2

BC I-flex 3

z 2 szufladami usytuowanymi jedna nad druga na pojemniki Gastronorm, maks. GN 1/1-150 lub ich podziat (za po-
moca mostkow poprzecznymi i wzdtuznych). Opcjonalnie z dwiema ptytami eutektycznymi do chtodzenia pasywne-
go, ktére mozna umiescic¢ nad kazda szufladg za pomoca zintegrowanej prowadnicy szynowej (patrz strona 7)

Slizg do tac Rurka okragta ze stali szlachetnej, sktadana
Stal szlachetna gtadka, element sktadany
Resopal*, element skladany

Slizg do talerzy

Stal szlachetna gtadka, element sktadany

Resopal*, element sktadany

BC I-flex 1, 2
BC I-flex 3
BC I-flex 1, 2
BC I-flex 3
BC I-flex 1, 2
BC I-flex 3
BC I-flex 1, 2
BC I-flex 3
BC I-flex 1, 2
BC I-flex 3

B.PRO 13



Opcjonalne wyposazenie urzadzenia B.PRO COOK I-flex

¢ “Okfadziny, pétki do odstawiania naczyn, talerze i Slizgi do tac z resopalu o identycznym kolorze/dekorze,
pokryte warstwa laminatu Resopal w kolorach palety ,,Colours” lub ,Woods”

llustracja Nazwa
Pdtka do odstawiania naczyn, rurka Pétka do odstawiania Rurka okragta ze stali szlachetnej, sktadana
okragta naczyn, strona czotowa

— cze$6 lewa/prawa

Stal szlachetna gtadka, element sktadany

Resopal*, element sktadany

brak ilustracji Zestaw facznikéw modutéw do tgczenia dwdch
urzadzen BC I-flex na stafe lub w kombinacji z systemem B.PRO BASIC LINE,
z profilowang ostong szczeliny pomiedzy dwoma modutami

brak ilustracii Kotka ze stali szlachetnej, 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcem, @ 125 mm
brak ilustracji Regulowane nézki ze stali szlachetnej

Ostony cokotowe ze stali od strony klienta/obstugi

szlachetnej,

mozliwos¢ zamawiania tylko
z regulowanymi nézkami

od strony czotowej, czes¢ lewa

od strony czotowej, czes¢ prawa

Akcesoria do B.PRO COOK I-flex

llustracja Nazwa

Akcesoria kuchenne

Ptyta grillowa, gtadka Ptyta grillowa 1/1-20, gtadka
z gtadkim dnem,

wymiary: 530 x 325 x 20 mm,
masa: 4,9 kg

Ptyta grillowa, ryflowana Ptyta grillowa 1/1-20, ryflowana
z ryflowaniem krzyzowym,
wymiary: 530 x 325 x 20 mm,
masa: 4,9 kg

Opiekacz grillowy Opiekacz grillowy 1/1-55

z gtadkim dnem,

wymiary: 530 x 325 x 55 mm,
masa: 4,7 kg

Wok Wok ptaskodenny

z odlewu aluminiowego z 4-warstwowg powtokg
powierzchniowa wraz z ceramiczng powtoka
antyadhezyjng,

grube dno zapewniajace optymalne rozprowadzanie
i magazynowanie ciepta,

od strony czotowej posiada uchwyt ze stali szlachetnej
i magnetyczna czes$¢ dolng zapobiegajaca zeslizgiwa-
niu sie na ptyte indukcyjnag,

wspotpracuje z urzadzeniami indukeyjnymi,
posiada odpornos¢ na wysokie temperatury do 250°C,
nadaje sie do mycia w zmywarce

Materiat 3-warstwowy (stal szlachetna z rdzeniem aluminiowym) az do samej krawedzi,

masa: 1,5 kg

14 B.PRO

zapewniajacy szybkie i rownomierne rozprowadzanie i magazynowanie ciepta,
z ergonomicznym uchwytem, @ ok. 30 cm,
wspotpracuje z urzgdzeniami indukcyjnymi,

Do modeli

wszystkie BC |-flex

wszystkie BC I-flex

BC I-flex 1, 2
BC I-flex 3
wszystkie BC I-flex

wszystkie BC I-flex

Nr art.
(model podstawowy)

575 027

575 028

575 030

575 032



Akcesoria do B.PRO COOK I-flex

llustracja

Zestaw do gotowania makaronu

Brytfanna o 24 cm

Element wielofunkcyjny 1/1

Akcesoria do gotowania

topatka do patelni

-

kyzka do patelni

N
T

Szczypce do grilla

i

Kosze do makaronu

Skrobak do ptyt z Ceranu®

s

i

Akcesoria

Deska do krojenia

Mostek z ochrong higieniczng

|

e

Nazwa Nr art.
(model podstawowy)
Zestaw do gotowania makaronu 575 034

elementy sktadowe:

- rama ze stali szlachetnej

- GN 2/3-100 z materiatu wielowarstwowego wspdtpracujgcego z urzadzeniami
indukcyjnymi, posiada 2 uchwyty,

- GN 1/3-65,

- rama do zawieszania koszy do makaronu,

- 4 kosze: ok. 1/6-100 z izolowanymi uchwytami

Brytfanna 220cm 575 035
z odlewu aluminiowego pokrytego 4-warstwowg powtoka, grube, pozba-

wione krzywizn dno zapewniajace optymalne kumulowanie i rozprowadza- g 24 cm 575 036
nie ciepta oraz energooszczedne gotowanie, posiada ergonomiczny uchwyt

z tworzywa sztucznego, ceramiczng powtokg antyadhezyjng, nadaje sie do 4 o5 cm 575 037
gotowania na kuchence indukcyjnej, odporna na wysoka temperature do

250 °C, nadaje sie do mycia w zmywarce, wysokos¢ krawedzi ok. 50 mm 2 28 cm 575 038
Element wielofunkcyjny 1/1 575 041

ze stali szlachetnej, stuzacy do przygotowywania i przyrzadzania potraw lub jako miejsce do
przechowywania przyboréw kuchennych i sktadnikdw,

pojemnosc: maks. GN 1/1-65 lub jego podziat,

wymiary: 544 x 330 x 93 mm

Element wielofunkcyjny 1/3 575 042
ze stali szlachetnej, przestrzen do przechowywania przyboréw kuchennych i sktadnikdw,

pojemnos¢ maks. GN 1/3-65

lub ich podziat,

wymiary: 190 x 330 x 93 mm

topatka do patelni z silikonu, z uchwytem ze stali szlachetnej, 575 067
odporna na wysoka temperature do 240 °C,
nadaje sie do mycia w zmywarce,
nadaje sie idealnie do obstugi powlekanych ptyt

tyzka do patelni grillowych i patelni 575 068
Szczypce do grilla 575 069
Kosze do makaronu 575 070

elementy sktadowe:
- rama do zawieszania koszy do makaronu
- 4 kosze: ok. 1/6-100 z izolowanymi uchwytami

Skrobak do ptyt z Ceranu® 568 489

Deska do krojenia z tworzywa sztucznego 575 057
z okalajaca rynienka ociekowa, optymalne dopasowanie do rozmiaru ptyty do gotowania,
wymiary: 530 x 325 x 20 mm

Mostek z ochrona higienicznag BC I-flex 1, 2 575136
Mozliwos¢ prostego i szybkiego doposazenia w dodatkowa ochrong
higieniczng powyzej pochtaniacza/nadstawki

z oknem do podawania talerzy (wysokos¢ ok. 18 cm),

zestaw doposazenia ztozony z elementéw dodatkowych z CNS,
szkta bezpiecznego ESG i materiatu mocujacego

BC I-flex 3 575137

B.PRO 15



Akcesoria do B.PRO COOK I-flex

llustracja

Pojemnik na sztuc¢ce
llustr. z akcesoriami

—

L

Uchwyt noza
llustr. z akcesoriami

Rama na pojemniki GN
llustr. z akcesoriami

Uchwyt na Scierki do naczyn
llustr. z akcesoriami

Uchwyt na rolki recznikow
papierowych llustr. z akcesoriami
E -

Rama wielofunkcyjna
llustr. z akcesoriami

Pdtka wsuwana

Uchwyt do pchania

brak ilustraciji

Ptyta eutektyczna

Nazwa

Pojemnik na sztuéce

Rama ze stali szlachetnej do mocowania na korpusie
po stronie obstugi, zdejmowana do celéw czyszczenia,
wraz z GN 1/6-200

Uchwyt na noze z tworzywa sztucznego — do pojemnika na sztucce,
do montazu na GN 1/6

Rama na pojemniki GN
ze stali szlachetnej, do mocowania od strony czotowej korpusu,
sktadana, do zamocowania 3x GN 1/6 lub 1x GN 2/4

Uchwyt na s$cierki do naczyn
ze stali szlachetnej, do mocowania od strony czotowej korpusu

Uchwyt na rolki recznikéw papierowych — do ram na pojemniki GN i uchwytéw na scierki
do naczyn
ze stali szlachetnej

Rama wielofunkcyjna
ze stali szlachetnej, do mocowania na czotowej pdtce do odstawiania naczyn wykonanych

z CNS lub resopalu, do zamocowania pojemnika GN 1/3, moze by¢ zdejmowana do celdw
czyszczenia, wraz z uchwytem na rolke recznikdéw papierowych

Pétka wsuwana ze szkta, wsuwana
w rame wielofunkcyjng jako dodatkowe miejsce do odktadania potraw

Uch do pchania

do mocowania od strony czotowej korpusu

Instruktaz dot. systemu B.PRO COOK I-flex
Instruktaz techniczny (czyszczenie, wymiana filtra) w zakresie obstugi gotowej do pracy,
zainstalowanej stacji B.PRO COOK, termin do uzgodnienia.

Piyta eutektyczna (-3 °C)
z tworzywa sztucznego, wymiary normowane: 530 x 325 x 30 mm,
masa: 4,2 kg

Ptyta eutektyczna (-12 °C) z tworzywa sztucznego, wymiary normowane:
530 x 325 x 30 mm,
masa: 4,2 kg

Mata filtrujgca z weglem aktywnym Mata filtrujaca z weglem aktywnym

16 B.PRO

Nr art.
(model podstawowy)

575 058

574774

575 059

575 060

575 062

575 061

573 978

575 063

999 125

568 136

573 332

380 477



B.PRO COOK classic

* Obstuguije 2, 3 lub 4 stotowe urzadzenia do gotowania B.PRO COOK

* Smukty pochtaniacz ze stali szlachetnej zapewnia optymalng widocznos$¢ i powierzchnig uzytkowa
¢ \Wysokowydajny system filtracji

e Sterownik elektroniczny z sygnalizatorem wymiany filtra
e Duzo miejsca do odktadania potraw na skrzynce na filtry zapachéw
* Wolna przestrzen uzytkowa pod pétka na urzadzenia

* Wersja kot: kétka petne z tworzywa sztucznego, @ 75 mm, 8 kdtek skretnych, w tym 2 z hamulcami

B.PRO COOK classic

llustr. z akcesoriami

BC classic 2.1

BC classic 3.1

BC classic 2.1
z wyjmowang potkag na
urzadzenia

maks. obcigzenie potki na
urzgdzenia:
ok. 150 kg

Obstuguije 2 stotowe
urzgdzenia do gotowania
B.PRO COOK

BC classic 3.1
z wyjmowang potka na
urzadzenia

maks. obcigzenie potki na
urzadzenia:
ok. 150 kg

Obstuguje 3 stotowe
urzadzenia do gotowania
B.PRO COOK

BC classic 3.1 BHG

z wyjmowang pdtka na
urzgdzenia, oswietleniem,
zamknigtg ostong higienicz-
na i relingiem

maks. obcigzenie pdtki na
urzadzenia:
ok. 150 kg

Obstuguje 3 stotowe
urzgdzenia do gotowania
B.PRO COOK

BC classic 3.1 BHG-I

z wyjmowang potka na
urzadzenia, o$wietleniem,
zamknigta ostong higienicz-

ng, relingiem i filtrem elektro-

statycznym ION TEC

maks. obcigzenie potki na
urzgdzenia:
ok. 150 kg

Obstuguje 3 stotowe
urzgdzenia do gotowania
B.PRO COOK

Wymiary zewnetrzne:
1544 x 756 x 1362 mm

Wysokos$¢ konstrukgiji dolnej:

900 mm

Whneka:

806 x 648 x 300 mm
Przestrzen uzytkowa pod

potka na urzadzenia:
830 x 648 x 575 mm

Wymiary zewnetrzne:
1949 x 756 x 1362 mm

Wysokos$¢ konstrukgiji dolnej:

900 mm

Whneka:

1211 x 648 x 300 mm
Przestrzen uzytkowa pod

potka na urzadzenia:
1235 x 648 x 575 mm

Wymiary zewnetrzne:
1949 x 756 x 1407 mm

Wysokos¢ konstrukgiji dolnej:

900 mm

Whneka:

1211 x 648 x 300 mm
Przestrzen uzytkowa pod

potka na urzadzenia:
1235 x 648 x 575 mm

2 gniazda z zestykiem
ochronnym 230 V

2 gniazda CEE 400 V
(maks. 10 kW)

Wtyk CEE 16 A

400V, 50/60 Hz,
3N PE, 10,8 kW

3 gniazda z zestykiem
ochronnym 230 V

3 gniazda CEE 400 V
(maks. 20 kW)

Wtyk CEE 32 A

400V, 50/60 Hz,
3N PE, 20,8 kW

574 400

(380 235)

574 401

(380 236)

574 405

(380 236)

574 406

(380 236)
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B.PRO COOK classic

* Obstuguije 2, 3 lub 4 stotowe urzadzenia do gotowania B.PRO COOK

* Smukly pochtaniacz ze stali szlachetnej zapewnia optymalng widocznos¢ i powierzchnie uzytkowa
¢ \Wysokowydajny system filtracji

o Sterownik elektroniczny z sygnalizatorem wymiany filtra
* Duzo migjsca do odkfadania potraw na skrzynce na filtry zapachéw
¢ \Wolna przestrzen uzytkowa pod pétka na urzadzenia

* \Wersja kot: kdtka petne z tworzywa sztucznego, @ 75 mm, 8 kdtek skretnych, w tym 2 z hamulcami

B.PRO COOK classic

llustracja

BC classic 4.1

Opcjonalne wyposazenie urzadzenia BC classic

llustracja

ION TEC

Przytacza elektryczne

llustracja

brak ilustracii

18 B.PRO

Model

BC classic 4.1

z wyjmowang podtka na
urzgdzenia, oswietleniem
i zamknietg ostong higie-
niczng

maks. obcigzenie pdtki na
urzadzenia:
ok. 150 kg

Obstuguje 4 stotowe

urzgdzenia do gotowania
B.PRO COOK

Nazwa

Wymiary
szer. x gt. X wys (mm)

Wymiary zewnetrzne:
2354 x 756 x 1362 mm

Wysokos$¢ konstrukgiji dolnej:

900 mm

Whneka:

1616 x 648 x 300 mm
Przestrzen uzytkowa pod

potka na urzadzenia:
1640 x 648 x 575 mm

Filtr elektrostatyczny ION TEC

stosowany w celu poprawy filtracji i redukciji
czasteczek zapachowych i dymu,

wydtuza trwatosc filtrow z weglem aktywnym

Przygotowanie pod system filtracji elektrostatycznej

ION TEC

BC classic jest przygotowany od strony urzadzenia do mon-

tazu w razie potrzeby filtra ION TEC.

Nazwa

Przytacze elektryczne

Wtyk CEE 16 A, 400V, 50/60 Hz, 3N PE, 10,8 kW

Wtyk CEE 32 A, 400 V, 50/60 Hz, 3N PE, 20,8 kW

Wtyk CEE 63 A, 400 V, 50/60 Hz, 3N PE, 40,8 kW

Gniazda/moc/
przytacze elektryczne

4 gniazda z zestykiem
ochronnym 230 V

4 gniazda CEE 400 V
(maks. 20 kW)

Wiyk CEE 32 A

400V, 50/60 Hz,
3N PE, 20,8 kW

Do modeli

wszystkie urzgdzenia
BC classic

wszystkie urzadzenia
BC classic

Do modeli

BC classic 3.1

BC classic 2.1

BC classic 4.1

llustr. z akcesoriami

Nr art.
(model podstawowy)
574 402
(380 237)



Opcjonalne wyposazenie urzadzenia B.PRO COOK classic

Opcjonalne wyposazenie urzadzenia BC classic
llustracja Nazwa Do modeli @
1

llustr. z pétka Mobilna pétka BC classic 2.1
do wsuwania i wysuwania stotowych urzadzen do gotowania w stacje

= B.PRO COOK classic w miejscu pétki na urzadzenia BC classic 3.1
- =

Tﬂ BC classic 4.1
'y 1 Pétka dolna BC classic 2.1

i [ | . do wkiadania w stolik nastawny w charakterze dodatkowej powierzchni do -
L [ | odktadania potraw BC classic 3.1
BC classic 4.1

brak ilustraciji Dodatkowe gniazda wtykowe wszystkie urzadzenia

2 gniazda z zestykiem ochronnym 230 V usytuowane w przestrzeni uzytkowej BC classic
pod pdtka na urzadzenia po prawej i lewej stronie

— S Oswietlenie 5 punktéw $wietinych, 20 W BC classic 2.1
[ : . za pomoca punktéw swietlnych

m LED (po 4 W), umieszczonych 7 punktéw $wietinych, 28 W BC classic 3.1
ponad urzadzeniami do gotowania

1 9 punktéw Swietinych, 36 W BC classic 4.1
H"'*_. — i

Ostona higieniczna ze szkta bezpiecznego (ESG) BC classic 2.1
zamknigta od strony klienta,

1 -
- otwierana w celu oczyszczenia .
4 BC classic 3.1
/} BC classic 4.1

- Reling, BC classic 2.1
R . zrurki ze stali szlachetnej okragtej, od strony klienta i czotowej, wysokosc
'I- ? —_-L' 50 mm BC classic 3.1
r ﬁ BC classic 4.1
Slizg do tac Wysokos¢ 885 mm BC classic 2.1
z rurki ze stali szlachetnej okrg-  Srednica kétek 75 mm, odpowiada
gtej, sktadany, normalnej wysokosci slizgu do tac systemu  BG ¢lassic 3.1
== od strony klienta B.PRO BASIC LINE

lub BC classic 4.1
Slizg do tac, Wysoko$é 850 mm BC classic 2.1

z resopalu, skfadany, ptyta $rednica kétek 75 mm, odpowiada wysokosci

multipleksowa od strony klienta  glizgu do tac systemu B.PRO MANHATTAN  BC classic 3.1
pokryta laminatem Resopal

w kolorach palety ,Colours” lub

.Woods” BC classic 4.1
brak ilustraciji Pétka dolna ze stali szlachetnej, BC classic 2.1
wyjmowana, maks. obcigzenie: 80 kg BC classic 3.1
BC classic 4.1
Kotka ze stali szlachetnej, 8 kotek skretnych, w tym 2 z hamulcem, wszystkie urzadzenia
2 125 mm, Wysokos$¢ catkowita zwieksza sie 0 60 mm, BC classic
Wysokos¢ konstrukcji dolnej wynosi wéwczas 960 mm
Regulowane nézki ze stali szlachetnej wszystkie urzadzenia
BC classic
Ostony cokotowe ze stali szlachetnej, BC classic 2.1
od strony klienta, mozliwos¢ zamawiania tylko w potgczeniu z regulowanymi BC classic 3.1
nozkami '
BC classic 4.1
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Akcesoria do urzadzenia B.PRO COOK classic

Akcesoria

llustracja

llustr. z pétka

llustr. z akcesoriami

llustr. z akcesoriami

brak ilustracji

Nazwa

Mobilna pétka
do wsuwania i wysuwania stotowych urzadzeri do gotowania stacji
B.PRO COOK classic

Pétka dolna
do wktadania w stolik nastawny w charakterze dodatkowej po-
wierzchni do odktadania potraw

Rama wielofunkcyjna z uchwytem

ze stali szlachetnej do mocowania po stronie obstugi na skrzynkach
na filtry zapachdw, do zamocowania pojemnika GN 1/3,

lub jego podziatu, wraz z uchwytem na rolke recznika papierowego

Pétka wsuwana ze szkta
do wsuwania w rame wielofunkcyjng w charakterze dodatkowej
powierzchni do odktadania potraw

Woézek transportowy BC ROL 6x4

do wsuwania urzadzenia BLANCOTHERM 420 w wolng

przestrzen uzytkowa, kétka z tworzywa sztucznego, 4 kotka skretne,
w tym 2 z hamulcem, @ 50 mm

Nosnosé: ok. 100 kg

BLT 420 KBRUH

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM wykonany z tworzy-
wa sztucznego, podgrzewany obiegowo, z cyfrowym, stopniowym
regulatorem temperatury wewnetrznej w zakresie +40 do +85 °C,
z drzwiami uchylnymi, pojemnos¢: 2x GN 1/1-150 lub ich podziaty,
11 par prowadnic rowkowych, odstep 31 mm

Zestaw prowadnic do szuflad
Ztozony z dwdch szyn do mocowania GN 1/1,
do zamocowania w dolnej czesci potki na urzadzenia

Instruktaz dot. systemu B.PRO COOK classic

Instruktaz techniczny (czyszczenie, wymiana filtra) w zakresie
obstugi gotowej do pracy, zainstalowanej stacji systemu gotowania
w obecnosci klienta B.PRO COOK classic oraz stotowych urzgdzen
do gotowania systemu B.PRO COOK. Termin do uzgodnienia.

Materialy eksploatacyjne/czesci zamienne (sprzedawane przez dziat serwisu firmy B.PRO)
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Maty filtracyjne z wiékniny
1 opakowanie jednostkowe = 25 szt.

Maty filtrujace z weglem aktywnym
1 zestaw (1 zestaw = 2 szt.)

Do modeli

BC classic 2.1
BC classic 3.1
BC classic 4.1
BC classic 2.1
BC classic 3.1
BC classic 4.1

wszystkie urzadzenia
BC classic

Rama wielofunkcyjna

wszystkie urzgdzenia
BC classic

Kolor okuc¢:
szary
niebieski
czerwony
zielony
26Mty

wszystkie urzgdzenia
BC classic

wszystkie urzgdzenia
BC classic

Nr art.
(model podstawowy)

574 309
574 310
574 311
574 379
574 380
574 381
573 977

573 978

573 570

573 516
574 575
574 576
574 577
574 578

(380 904)

573 979

999 125

107 213

134 046



Oktadzina urzadzenia B.PRO COOK classic

® Do pdzniejszego montazu
* Mozliwa jest rowniez bezposrednia konfiguracja wraz z urzadzeniem BC classic
e Kolory B.PRO (patrz strona 28)

Oktadzina urzadzenia BC classic (réwniez do pdzniejszego montazu)

3-stronna oktadzina po stronie klienta i stronie przednigj BC classic 2.1 380 086
lakierowana proszkowo,
czegsci po stronie klienta i przedniej mozna
konfigurowac¢ w dowolnych kolorach

BC classic 3.1 380 087
BC classic 4.1 380 088
pokrycie od strony klienta laminatem Resopal BC classic 2.1 380 089
(kolory/dekory Resopal: w paletach
,Colours”, ,Woods”),
czesci przednie lakierowane proszkowo
BC classic 3.1 380 090
BC classic 4.1 380 091
Dekory: w paletach ,Colours”, ,Woods” BC classic 2.1 380 096
BC classic 3.1 380 097
BC classic 4.1 380 098
Oktadzina wspornikéw wszystkie 380 794
lakierowana proszkowo, zestaw sktadajacy sie z lewej i prawej strony wraz urzadzenia BC
z materiatern mocujacym kanaty odprowadzajgce powietrze classic
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Akcesoria do urzadzenia B.PRO COOK classic

* Aktywne chiodzenie obiegowe regulowane w zakresie —2 °C do +8 °C (w temperaturze otoczenia +43 °C r‘ e = [
i wilgotnosci wzglednej 40%) =SS

e Gotowe do podigczenia do gniazda urzadzenia chiodniczego (mozliwe jest podtaczenie wtyczki specyficznej dia danego kraju) ] |

¢ Obudowa parownika wykonana ze stali szlachetnej, parownik lamelowy wraz z rurami e _FI | s

i zebrami catkowicie pokryty tworzywem sztucznym, dzieki czemu jest odporny na korozje i bezwonny
e Czynnik chtodniczy R 134 a, bezfreonowy &
® Wersja kotek: @ 50 mm, 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcem

Chtodziarka podblatowa do BC classic 3.1, BC classic 4.1

llustracja Model Wymiary Moc/ Nr art.
szer. x gt. x wys (mm) przytacze
elektryczne
BC UCT 2D BC UCT 2D 1192 x 650 x 567 mm 220 - 240V 574 392
Chtodziarka podblatowa z 2 drzwiami 1N PE
dwuskrzydiowymi 50 -60 Hz
R r 2 drzwi dwuskrzydtowych o podwajnych 0,32 kW

Z magnetyczng rama uszczelniajgca, na kazda
przegrédke szafki dwie pary szyn podporowych

e | o regulowanej wysokosci do wsuwania do
pojemnikéw Gastronorm GN 1/1

e = Sciankach,
. wypetnienie z pianki termoizolacyjnej, uchyline
]

BC UCT 4E BC UCT 4E 1192 x 650 x 567 mm 220 - 240V 574 393
Chtodziarka podblatowa, po 2 catkowicie 1N PE
wysuwane szuflady 50 -60 Hz
- 2 catkowicie wysuwane szuflady z kazdej strony, 0,32 kW
.= 5 . wypetienie z pianki termoizolacyjne,
— Z magnetyczng rama uszczelniajaca,
=t S -l;l do pojemnikéw Gastronorm GN 1/1 lub
1 | - podziatem uzytecznym za pomocg mostkow

poprzecznych i wzdtuznych,
E maksymalna gtebokos¢ GN wynosi 100 mm
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Stotowe urzadzenia do gotowania B.PRO COOK

¢ Gtadka powierzchnia z Ceranu

e Sterowany mikroprocesorem wysokowydajny generator indukcyjny produkgcji firmy E.G.O.
e Pokretfo stopniowej regulacji mocy, kontrolka sygnalizacji stanu urzadzenia i kodéw bteddw

w razie wystagpienia usterek
* \Wysoka sprawnos¢

e Filtr powietrza w dnie urzadzenia

* N6zki obrotowe o regulowanej wysokosci, kabel sieciowy (1,5 m)

Ptyta indukcyjna

llustracja

BC IH 3500

n

BC IH 5000

BC IH 2Z 5000

\

BC SIH 5000

"\

Wok indukcyjny
BC IW 3500

BC IW 5000

"
%
%
1

I

Model

BC IH 3500

Ptyta indukcyjna,
automatyczny system
rozpoznawania garnka
od 120 mm

BC IH 5000

Ptyta indukcyjna,
automatyczny system
rozpoznawania garnka
od @ 120 mm

BC IH 27 5000

2-strefowa ptyta indukcyjna,

2 oddzielne, niezaleznie
regulowane strefy grzewcze

(2 cewki @ 220 mm kazda),
automatyczny system rozpozna-
wania garnka

od ¢ 120 mm

BC SIH 5000
Petnopowierzchniowa ptyta
indukcyjna,

1 prostokatna strefa gotowania
(1 strefa grzewcza 447 x

220 mm),

automatyczny system
rozpoznawania garnka

od ¢ 120 mm

BC IW 3500
Wok indukcyjny

BC IW 5000
Wok indukcyjny

Wymiary
Dt. x szer. x wys. (mm)

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 564 x 339 mm
Strefa gotowania: @ 220 mm

Masa: 19 kg

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 564 x 339 mm
Strefa gotowania: @ 220 mm

Masa: 19 kg

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 564 x 339 mm
2 strefy gotowania: kazda @ 220 mm
Masa: 27 kg

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 564 x 339 mm
Strefa gotowania: 447 x 220 mm
Masa: 27 kg

Wymiary zewnetrzne:
620 x 400 x 240 mm
Kuweta: @ 300 mm
Masa: 18 kg

Wymiary zewnetrzne:
620 x 400 x 240 mm
Kuweta: 2 300 mm
Masa: 18 kg

Moc/
przytacze
elektryczne

220-240V
1N PE
16 A
50 - 60 Hz
3,5 kW

400V

3N PE

16 A

50 - 60 Hz
5,0 kW

400V
3N PE
16 A

50 - 60 Hz
2x 2,5 KW
(5,0 KW)

400 V
3N PE

16 A

50 - 60 Hz
5,0 kW

2% 2,5 kW)

220-240V
1N PE
16 A
50 - 60 Hz
3,5 kW

400V

3N PE

16 A

50 - 60 Hz
5,0 kW

Nr art.

574197

574 198

574 199

574 200

574 201

574 202
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Stotowe urzadzenia do gotowania B.PRO COOK

® Powierzchnia grillowa o grubosci 15 mm z zaokraglonymi naroznikami, bezszwowo
spawana dookota celem zapewnienia optymalnej higieny i rownomiernego,
rozprowadzania ciepta po catej powierzchni przez rurowe elementy grzejne

¢ Nieogrzewana strefa martwa (70 mm) po stronie obstugi

® Bezstopniowa regulacja temperatury za pomocg pokretet

® Kontrolki do sygnalizacji stanu urzadzenia i fazy nagrzewania

* N6zki obrotowe o regulowanej wysokosci, kabel sieciowy (1,5 m)

Ptyta grillowa

llustracja

BC GF 3500

BC GF 4200

BC GF 8400

.

BC GR 3500

Opiekacz grillowy
BC DG 4200

24 B.PRO

Model

BC GF 3500

Ptyta grillowa, gtadka

z korkiem spustowym ttuszczu,
bardzo wydajna

od +80 do +250 °C

BC GF 4200

Ptyta grillowa, gtadka

z korkiem spustowym ttuszczu,
bardzo wydajna

od +80 do +250 °C

BC GF 8400

Ptyta grillowa, gtadka

z korkiem spustowym ttuszczu,
bardzo wydajna

od +80 do +250 °C,

2 oddzielne, regulowane

strefy grzewcze

BC GR 3500

Ptyta grillowa, ryflowana

z korkiem spustowym ttuszczu,
bardzo wydajna

od +80 do +250 °C

BC GR 4200

Ptyta grillowa, ryflowana

z korkiem spustowym ttuszczu,
bardzo wydajna

od +80 do +250 °C

BC DG 4200

Opiekacz grillowy

z korkiem spustowym ttuszczu,
bardzo wydajna

od +80 do +250 °C

Wymiary
Dt. x szer. x wys. (mm)

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 506 x 304 mm
w tym podgrzewana 435 x 304 mm
Masa: 34 kg

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 506 x 304 mm
w tym podgrzewana 435 x 304 mm
Masa: 34 kg

Wymiary zewnetrzne:

620 x 800 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 506 x 704 mm
w tym podgrzewana 435 x 704 mm
Masa: 69 kg

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 506 x 304 mm
w tym podgrzewana 435 x 304 mm
Masa: 31 kg

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 506 x 304 mm
w tym podgrzewana 435 x 304 mm
Masa: 31 kg

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 506 x 304 mm
Pojemnosc: 7 |

Gtebokos¢ zlewozmywaka: 65 mm
Masa: 33 kg

Moc/
przytacze
elektryczne

220-240V
1N PE
16 A
50 - 60 Hz
3,5 kW

400V

3N PE

16 A

50 - 60 Hz
4,2 kW

400 V

3N PE

16 A

50 - 60 Hz
8,4 kW

(2 x 4,2 kW na
kazda strefe
grzewcza)

220-240V
1N PE
16 A
50 - 60 Hz
3,5 kW

400V

3N PE

16 A

50 - 60 Hz
4,2 kW

400V

3N PE

16 A

50 - 60 Hz
4,2 kKW

Nr art.

574 203

574 204

574 205

574 206

574 207

574 208



Stotowe urzadzenia do gotowania B.PRO COOK

* Bezstopniowa regulacja temperatury za pomoca pokretet
* Nozki obrotowe 0 regulowanej wysokosci

® Kabel sieciowy (1,5 m)

Ptyta Ceran®

llustracja

BC CH 4300

___§

Model Wymiary
Dt. x szer. x wys. (mm)

BC CH 4300 Wymiary zewnetrzne:
Ptyta Ceran® 620 x 400 x 240 mm
Kontrolki do sygnalizaciji trybu Powierzchnia uzytkowa: 564 x 339 mm
pracy Strefa gotowania: 170 mm i @
230 mm
Masa: 12 kg

Urzadzenie do gotowania makaronu

BC PC 4800

(Ilustr. z akcesoriami)

BC PC 4800
Urzadzenie do gotowania

Wymiary zewnetrzne:
620 x 400 x 240 mm

makaronu Powierzchnia uzytkowa: 509 x 304 mm

Gteboka komora do wktadania  Pojemnosc¢: 20 |
pojemnikéw Gastronorm GN lub Masa: 14 kg
koszy do makaronu o ttoczona

do 150 mm,

Kontrolka do sygnalizacji stanu
urzadzenia i fazy nagrzewania

Zestaw koszy do makaronu 6 koszy: ok. GN 1/6-100
Kosze z izolowanymi uchwytami
i wktadang ramg

Zestaw koszy do makaronu 2 kosze: ok. GN 1/3-100 oraz
Kosze z izolowanymi uchwytami 2 kosze: ok. GN 1/6-100
i wktadang rama

Wktad do gotowania
Gastronorm

G-KEN G 1/1-95
perforowany, ze sktadanymi
uchwytami

Pokrywa z zagtebionym

uchwytem GD 1/1
do przykrywania

Moc/ Nr art.

przytacze
elektryczne

400V 574 209
3N PE

16 A

50 - 60 Hz

4,3 kW

400 V 574 210
3N PE

16 A

50 - 60 Hz

4,8 kW

574 254

574 255

550 971

550 658
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Stotowe urzadzenia do gotowania
B.PRO COOK

* Bezstopniowa regulacja temperatury za pomocg pokretet
e Kontrolki do sygnalizacji stanu urzadzenia i fazy nagrzewania
* Nozki obrotowe o regulowanej wysokosci, kabel sieciowy (1,5 m)

Frytownica

llustracja

BC DF 5000

(llustr. z akcesoriami)

Bemar
BC BM 700

L4 B

Ptyta grzewcza
BC HP 700
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Model

BC DF 5000

Frytownica

komora ttoczona wgtebnie bez
szwoéw, strefa zimna na dnie
komory, wychylany, potozony
wewnatrz element grzewczy,
wraz z pokrywa zbiornika fry-
townicy

Zestaw koszy do frytownicy
(2 szt.)
z izolowanymi uchwytami

Kosz do frytownicy
z izolowanym uchwytem

BC BM 700

Bemar

komora tloczona wgtebnie bez
szwow,

odpowiedni do pojemnikdw

i pokryw GN ze stali szlachetnej,
podgrzewany w zakresie tempe-
ratur od +45 do +95°C

BC HP 700

Ptyta grzewcza

Plyta grzewcza z odseparowang
termicznie powierzchnig pod-
grzewania, powlekana silikonem,
powierzchnia do utrzymywania
w stanie cieptym ze stali chro-
mowo-niklowej 18/10,

zakres temperatur:
+55 do +120 °C

Wymiary
Dt. x szer. x wys. (mm)

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 346 x 238 mm
Pojemnosé: min. 5 1,

maks. 6,5 |

Masa: 16 kg

po 260 x 95 x 110 mm

260 x 220 x 110 mm

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 509 x 304 mm
Pojemnosé: max. 1 x GN 1/1-150
Masa: 15,5 kg

Wymiary zewnetrzne:

620 x 400 x 240 mm

Powierzchnia uzytkowa: 565 x 340 mm
Masa: 18 kg

Moc/

przytacze
elektryczne

400 V

3N PE

16 A

50 - 60 Hz
5,0 kW

220-240V
1N PE
16 A

50 - 60 Hz
0,7 kW

220-240V
1N PE
16 A

50 - 60 Hz
0,7 kW

Nr art.

574 211

574 258

574 259

574 212

574 213



Stotowe urzadzenia do gotowania B.PRO COOK

e N6zki obrotowe o regulowanej wysokosci

Element wielofunkcyjny

llustracja Model Wymiary
Dt. x szer. x wys. (mm)

BC ME BC ME Wymiary zewnetrzne:
Element wielofunkcyjny 620 x 400 x 240 mm
Pojemnosc:

Czes¢ gorna: maks. GN
(zaleznie od gtebokosci

pojemnika pod spodem)
Czesc¢ dolna: maks. GN

Moc/
przytacze
elektryczne

1/1-150

1/1-100

(nastepnie gérna maks. GN 1/1-65)

Masa: 7 kg

Akcesoria stotowych urzadzen do gotowania systemu B.PRO COOK

Akcesoria
llustracja Nazwa
ﬁ Skrobak do ptyt z Ceranu®
7 Wok z okragtym dnem ze stali szlachetnej,
E- —y @ 360 mm, pojemnosé maks. 5,5 |,
: masa 1,2 kg
-~ Zestaw koszy do maka- 6 koszy: ok. GN 1/6-100
y, ronu
1. - Kosze z izolowanymi
T{w‘\ -l uchwytami 2 kosze: ok. GN 1/3-100
. B i wktadang rama oraz
2 kosze: ok. GN 1/6-100
. - o Wkiad do gotowania Gastronorm G-KEN G 1/1-95
k4 : perforowany, ze sktadanymi uchwytami
T Pokrywa z zagtebionym uchwytem GD 1/1
Ll do przykrywania
S - Skrobak do grilla, gtadki
brak ilustracji Skrobak do grilla, ryflowany
/_'_,-4‘"\ Ostona przed pryskaniem
=,
brak ilustracji Srodek antyadhezyjny B.PRO COOK classic
500 ml, pielegnuje i chroni powierzchnig grilla oraz
uniemozliwia przywieranie do niej produktéw
- Zestaw koszy do frytownicy (2 szt.), z izolowanymi
uchwytami po 260 x 95 x 110 mm (dt. x szer. X wys.)
- Kosz do frytownicy z izolowanym uchwytem
260 x 220 x 110 mm (dt. x szer. x wys.)
Mostek zaciskowy ze stali chromowo-niklowej 18/10
- do zakrywania szczeliny miedzy dwoma stotowymi

urzadzeniami do gotowania systemu B.PRO COOK

Do modelu

Do ptyty indukcyjnej BC IH, ptyta
Ceran® BC CH

Do woka indukcyjnego BC IW

Do urzgdzenia do gotowania
makaronu BC PC

Do urzadzenia do gotowania
makaronu BC PC

Do urzadzenia do gotowania
makaronu BC PC

Do opiekacza grillowego BC DG,

do ptyty grillowej BC GF, gtadkiej

Do ptyty grillowej BC GR, ryflo-
wanej

Do ptyty grillowej BC GF, BC GR
(za wyjatkiem BC GF 8400)

Do ptyty grillowej BC GF 8400

Do ptyt i opiekaczy grillowych

Do frytownicy BC DF

Do frytownicy BC DF

Do wszystkich modeli

Nr art.

Nr art.

B.PRO

573 458

568 489

573 513

574 254

574 255

550 971

550 658

573 252

574 306

574 256

574 257

574 302

574 258

574 259

574 298
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B.PRO Colours

FRESH COLOURS

NEUTRAL COLOURS LIVING COLOURS

Czerwien
cukierkowa

Czarny grafitowy Zétty janowcowy

Szary drogowy B Czerwien merlot Mieta neonowa

Szary kamienisty Zielen benzynowa Granny

Biaty Btekitny Limonkowy

sygnalizacyjny

Wiecej informaciji na temat koloréw

i dekorow Resopal podano na stronie
www.bpro-solutions.com/en/resopal

B.PRO GmbH

B.PRO Catering Solutions

P.O. Box 13 10

75033 Oberderdingen

Germany

Phone +49 7045 44-81900
catering.export@bpro-solutions.com
www.bpro-solutions.com

B.”RO

CATERING SOLUTIONS



